
Programação

4/8 - Sexta-feira
15 às 17 horas
COMIDA DE BOTECO - CHEF LÚCIO ROBERTO

19 às 21 horas
COQUETÉIS DE CINEMA - SOMMELIER FERNANDO DINIZ 
(VINÍSSIMO)

7/8 - Segunda-feira
15 às 17 horas
AZEITES: DESMISTICANDO O LÍQUIDO DE OURO - OLIVA
 
19 às 21 horas
SALADAS DE POTE - CHEF MICHELLE MARINE

8/8- Terça-feira
15 às 17 horas | 19 às 21 horas
ALHO NEGRO: A IGUARIA VAI AO PRATO - ALHO NEGRO DO SÍTIO 
E CHEF LÚCIO ROBERTO

9/8 - Quarta-feira
15 às 17 horas | 19 às 21 horas
APRENDA A FAZER CONSERVAS - EMPÓRIO DONA MITA

10/8 - Quinta-feira 
15 às 17 horas | 19 às 21 horas
UMA VIAGEM AO MUNDO DO CAFÉ - CONCETTA MARCELINA
   
11/8 - Sexta-feira 
15 às 17 horas | 19 às 21 horas
BRIGADEIRO GOURMET - CHEF HENRIQUE 

14/8 - Segunda-feira
15 às 17 horas
VINHO: DA COMPRA À DEGUSTAÇÃO - SOMMELIER FERNANDO 
DINIZ (VINÍSSIMO)

19 às 21 horas
COQUETÉIS DE INVERNO - SOMMELIER FERNANDO DINIZ 
(VINÍSSIMO)

15/8 - Terça-feira 
15 às 17 horas
COZINHA TEX-MEX - CHEF LÚCIO ROBERTO

19 às 21 horas
HARMONIZAÇÃO RISOTO E VINHO - PARCERIA SENAC E 
VINÍSSIMO

16/8 - Quarta-feira
15 às 17 horas
ENTRADAS LIGHT COM SABOR: PANZANELLA E COUSCOUS 
MARROQUINO - CHEF FAUSTO DENTI

19 às 21 horas
ESPECIAL NHOQUE: BATATA-DOCE ROXA E MANDIOQUINHA - 
CHEF FAUSTO DENTI

17/8 - Quinta-feira 
15 às 17 horas
VINHOS DO NOVO MUNDO - SOMMELIER FERNANDO DINIZ 
(VINÍSSIMO)

19 às 21 horas
QUEIJOS E VINHOS: COMO HARMONIZAR? - SOMMELIER 
FERNANDO DINIZ (VINÍSSIMO)

O Senac reserva-se o direito de alterar as datas, horários ou cancelar a atividade, sem aviso prévio. Verifique a programação no local do evento. 

18/8 - Sexta-feira
15 às 17 horas | 19 às 21 horas
NAKED CAKE: COMO MONTAR O IRRESISTÍVEL BOLO PELADO - 
CHEF HENRIQUE NASCIMENTO

21/8 - Segunda-feira
15 às 17 horas
HAMBÚRGUER VEGETARIANO - CHEF DEUMAS OLIVEIRA

19 às 21 horas
FETTUCCINE ALFREDO: DA MASSA AO MOLHO - CHEF DEUMAS 
OLIVEIRA

22/8 - Terça-feira 
15 às 17 horas
CONSERVAS DO MEU BRASIL COM GIL GONDIM - CHEF GIL 
GONDIM

19 às 21 horas
DE VOLTA À INFÂNCIA: BOLO DE COCO GELADO - ALESSANDRA 
PIRES 

23/8 - Quarta-feira
15 às 17 horas
CERVEJAS ARTESANAIS: DA PRODUÇÃO AO CONSUMO - CADÚ 
ZAMONER

19 às 21 horas
HARMONIZAÇÃO COM CERVEJA - CHEF MANOEL MATTOS E 
CADÚ ZAMONER

24/8 - Quinta-feira 
15 às 17 horas
ACOMPANHAMENTOS RÁPIDOS - INOVAR SEM CAIR NA 
MESMICE: BATATA RÚSTICA,FAROFA DE BANANA COM BACON E 
ARROZ BIRO-BIRO - CHEF NICOLAS FERREIRA RODRIGUES

19 às 21 horas
A ARTE DE FAZER PETIT GÂTEAU: CHOCOLATE E DOCE DE LEITE - 
CHEF DERILEUSA SCOTTI

25/8 - Sexta-feira
19 às 21 horas
HARMONIZAÇÃO COM CACHAÇA - CHEF MANOEL MATTOS

28/8 - Segunda-feira
15 às 17 horas
VICHYSSOISE E CREME DE ABÓBORA COM CALABRESA - CHEF 
LEANDRO MILAN 

19 às 21 horas
COSTELA COM BARBECUE PARA FAZER EM CASA - CHEF 
LEANDRO MILAN

29/8 - Terça-feira 
15 às 17 horas | 19 às 21 horas
HAMBÚRGUER GOURMET: ORIGEM E EVOLUÇÃO - CHEF LÚCIO 
ROBERTO

30/8 - Quarta-feira
15 às 17 horas
VARIAÇÕES DE BRUSCHETTAS E AZEITE - CHEF MARCIA 
YKEMOTO


